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Potten & Pannen

Saté Ajam €20,50
Een Indisch potje op tafel: op Javaanse wijze gemarineerde kippendij;
bereid op de grill; met satésaus, atjar en kroepoek.
Wijntip: Salcuta Sauvignon Blanc Moldavié per glas €4,95 / per fles €23,50

Stifado sto Fournou - Pavlos €22,50
Grieks stoofpotje van mals rundvlees, bereid in een kruidige rode
Imiglykoswijn, met tomaat, ui, laurier, komijn en oregano.
Geserveerd met tzatiki en Griekse rijst.
Wijntip: Louisvale Dominique Bordeaux blend — per glas €6,75 / per fles €34,75
Zuid Afrika

Tajine Osso Buco Marrakesh €25,50
Lekkernij en specialiteit van Chef-kok Said Hadfi uit Marrakesh:
Osso buco in 'n originele tajine met pruimen, dadels, vijgen,
noten en groentes, gesmoord in Ras el Hanout-kruidenmix.

+€1,00 rijst
Wijntip: Louisvale Dominique Bordeaux blend — per glas €7,25 / per fles €34,75
Zuid Afrika
Aubergine - tomatenstoof \ €21,50

Heerlijke vegetarische stoofpot met een Midden-QOosters tintje. Door

het stoven worden de groentes lekker zacht. Met aubergine en het zoete

van tomaat gecombineerd met noten en granaatappelpitjes voor een unieke

smaaksensatie. Geserveerd met rijst en een pita.

Wijntip: Sendero Royal Tinto Joven Tempranillo  per glas €6,00 / per fles €28,75
Rioja Spanje

Gulyas €23,95
Speciaal voor de wintermaanden; Hongaarse Goulash. Een stoofpot
van rundvlees en groentes, gekruid met paprika en andere specerijen.
Geserveerd met rijst.
Wijntip: Sendero Royal Tinto Joven Tempranillo  per glas €6,00 / per fles €28,75
Rioja Spanje

Potten & Pannen worden geserveerd met frites en mayonaise.










Hoofdgerechten

Vegetarisch

Gadogado €20,50
Een heerlijk Indonesisch gerecht van verschillende soorten
groentes, satésaus, ei en rijst. Gadogado betekent letterlijk ‘mix mix’.
Het is een verwijzing naar de groentes die je mengt met de saus.

Wijntip: Salcuta Pinot Gris Moldavié per glas €4,95 / per fles €23,50

Flammkuchen Feta €19,50
Het is een klassieker uit de Elzas en wordt ook wel Tarte Flambée
genoemd, heeft een flinterdunne bodem en wordt gebakken in een
gloeiendhete houtoven. De Flammkuchen wordt belegd op z’'n Grieks
met feta, ui, olijven, Griekse pepers, oregano en tzatziki.
Wijntip: Salcuta Sauvignon Blanc Moldavié per glas €4,95 / per fles €23,50

Tagliatelle Aglio e Olio €18,50
Een klassiek Italiaans pasta recept. De naam zegt het al, knoflook
en olijffolie. Dat zijn de grootste smaakmakers. Wat verse bieslook
en Pecorino maken de pasta helemaal compleet.
Wijntip: Les 3 F Colombard & Gros Manseng per glas €6,00 / per fles €28,75
Gascogne Frankrijk

Taco’s De Verduras €21,50
Vegetarische taco’s gevuld met Mexicaans gekruide groentes
gegratineerd met kaas uit de oven. Geserveerd met salsa, zure
room en guacamole.

Wijntip: Sendero Royal Tinto Joven Tempranillo  per glas €6,00 / per fles €28,75
Tinto Blanco Spanje

Qiouvetsi €21,50
Een echte Griekse klassieker. Een vegetarische stoofpot van verschillende
soorten groentes gekruid in oregano en olijfolie met Griekse feta uit de oven.
Geserveerd met tzatziki.

Wijntip: Sendero Royal Tinto Joven Tempranillo  per glas €6,00 / per fles €28,75
Tinto Blanco Spanje

Hoofdgerechten vegetarisch worden geserveerd met frites en mayonaise.
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