INTRODUCTIE

Nacho's@ € 3,50
Tortillachips met een huisgemaakte salsa.

Brood met dips @ € 6,50
Boerenbrood met dips.

Broodplank € 8,00
Boerenbrood, worst, kruidenboter en zoetzuur.

Flammkiichen gratinee €7,95
Met spekjes, ui, kaas en room.

TAPAS - MENU

Vanaf 2 personen
2-gangen TAPAS verrassingsmenu €33,50
3-gangen TAPAS verrassingsmenu €39,50

met nagerechtjes.




SOEPEN

Zuppa di Pomodoro Toscana@ €6,50
Toscaanse tomatensoep van zoetige perino-tomaten,
geserveerd met room.

Bouillabaisse Marseillaise € 8,50
‘n Goed gevulde Franse vissoep, van oorsprong uit Marseille,

met saffraan, tijm en laurier; goddelijk van smaak.

Milou’s Specialiteitensoep € 8,00
Een wisselende soep. Wij vertellen u graag wat deze is.

VOORGERECHTEN

SPECIALITEITEN

Pizza Tonijn €17,50
Krokante bodem ingesmeerd met créme fraiche, belegd met dungesneden
verse tonijn, wakame, soja parels en wasabi mayonaise.

Wijntip: Salcuta Pinot Noir Moldavié
per glas €5,25 / per fles €23,50

Griekse Kalamaris €12,95
Gebakken inktvisringen,; geserveerd met tzatziki.
Wijntip: Tapada do Fidalgo Branco Portugal
per glas €5,50 / per fles €24,95

Scampi’s in Look €15,95
Scampi’s in kruidige knoflookolie gegaard met een Spaans pepertje.
Geserveerd met brood.

Wijntip: Baylon’s Peak Private Cellar Busy Bee Chenin Blanc Zuid-Afrika
per fles €30,50




VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio €14,00
Verse ossenhaas carpaccio, geserveerd met truffelmayonaise,
pittenmix, parmezaanse kaas en sla.

Wijntip: Luccarelli Primitivo Puglia Italié
per glas €6,75 / per fles €30,50

Gyoza €12,50
Ook wel dumplings genoemd. Deegpakketjes gevuld met een vulling van kip;
op smaak gebracht met de lekkerste Aziatische smaakmakers.

Wijntip: Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk
per glas €6,75 / per fles €30,50

Feta Sto Fourno @ €11,50
Griekse warme fetakaas geserveerd in een ovenpotje met olijven,
tomaat en pepertjes (Piperies Toursi).

Wijntip: Denimo Verdejo Rueda Spanje
per glas €6,25 / per fles €28,75

Dolmadakia @ €9,50
Dolmadakia zijn druivenbladeren gevuld met rijst dat gekruid is
met ui, munt en dille. Geserveerd met citroensaus en tzatziki.
Wijntip: Salcuta Sauvignon Blanc Moldavié
per glas €5,25 / per fles €23,50




HOOFDGERECHT

POTTEN & PANNEN

Rendang Nenek €26,95
Een favoriet van vele! Javaanse rendang van oma; het stoofpotje van
mals rundvlees. Geserveerd met rijst, Indische boontjes en kroepoek.
(let op: notenallergie)
Wijntip: Cielo Gran Maestro Appasimento Bianco Italié

per glas €5,50 / per fles €24,95

Gulyas €25,50
Speciaal voor de wintermaanden; Hongaarse Goulash. Een stoofpot van
rundvlees en groente, gekruid met paprika, cayenne en laurier.
Geserveerd met aardappelgarnituur.

Wijntip: Monte dos Perdigbes Selecionade Tinto Portugal
per glas €6,75 / per fles €30,50

Taco Pollo & Barbacoa €28,50
Drie maistortillas gevuld met pulled chicken en/of pulled beef.
Kies 3 van jouw favoriet! Geserveerd met salsa, guacamole en zure room.
Wijntip: Secret Boise G.S.M. Grande Reserve Frankrijk
per glas €5,50 / per fles €24,95

Indische Babi Pangang €26,50
De echte Javaanse Babi Pangang van oma: Mevrouw Garot-Purvis uit
Indonesié. Krokant geroosterd buikspek. Geserveerd met chilisaus, rijst,
boontjes en kroepoek.

Wijntip: Luccarelli Primitivo Puglia Italié
per glas €6,75 / per fles €30,50

Potten & Pannen worden geserveerd met frites en mayonaise.




HOOFDGERECHTEN

VLEES

Saté Ajam €21,50
Op Javaanse wijze gemarineerde kippendij geserveerd met satésaus,
Indische boontjes, rijst en kroepoek.

Wijntip: Salcuta Sauvignon Blanc Moldavié
per glas €5,25 / per fles €23,50

Hollandse Rundersukade €24,95
Langzaam gegaarde sukade van de Black Angus geserveerd met jus de veau,
cassis appeltje en aardappelgarnituur.

Wijntip: Dezzani Appasimento Rosso Passito Italié
per fles €35,00

Javaanse Ossenhaaspuntjes €30,00
Daging sapi roedjak: verse ossenhaaspuntjes in een bijzonder
smakelijke Oosterse saus. Geserveerd met kroepoek en rijst.

Wijntip: Luccarelli Primitivo Puglia Italié
per glas €6,75 / per fles €30,50

Tournedos au Porto €34,50
Super malse tournedos superieur (200 gr) van rund uit de Bommelerwaard.
Geserveerd met zoet-kruidige portsaus.

Wijntip: Dezzani Appasimento Rosso Passito Italié
per fles €35,00

Hoofdgerechten vlees worden geserveerd met frites en mayonaise.




HOOFDGERECHTEN

Vis

Dorade Parmezaan €28,95
Dorade gemarineerd in een kruidenolie. Met een heerlijke roomsaus van
parmezaanse kaas en crispy chili-olie. Geserveerd met een aardappelgarnituur.
Wijntip: Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk
per glas €6,75 / per fles €30,50

‘n Hollandse Griet €28,50
Oer-Hollands gerecht van een flinke griet, licht gekruid, gebakken en dun gepaneerd,

“t nichtje van de tong”, met aioli; aanbevolen door de chef.
Wijntip: Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk
per glas €6,75 / per fles €30,50

Gebakken Paling €29,50

Verse paling, 250 gr., licht gepaneerd gebakken in roomboter

en geserveerd in eigen jus; een favoriet gerecht uit de streek.

Wijntip: Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk
per glas €6,75 / per fles €30,50

Hoofdgerechten vis worden geserveerd met frites en mayonaise.




HOOFDGERECHT

VEGETARISCH

Pulled Oesterzwam @ €25,50
Oesterzwam in een heerlijke saus van sesam, soja en honing;
verrassend van smaak. Geserveerd met rijst en krokante rijstvel.
Wijntip: Dezzani Appasimento Rosso Passito Italié

per fles €35,00

Masala €26,50
Gemarineerde groentemix van wortel, bloemkool en puntpaprika in
masalakruiden. Geserveerd met humus, kikkererwten en tortilla.
Wijntip: Cielo Gran Maestro Appasimento Bianco Italié

per glas €5,50 / per fles €24,95

Okonomiyaki - (B¥FAH ) €24,50
Japanse pannenkoek maar dan als een wafel; gevuld met kool.
Afgetopt met heerlijke okonomiyakisaus, wasabimayonaise en zeewier flakes.
Wijntip: Salcuta Sauvignon Blanc Moldavié
per glas €5,25 / per fles €23,50

Spanakopita €23,50
Huisgemaakte Griekse spinazietaart met feta — vers uit de oven.
Geserveerd met huisgemaakte tzatziki.

Wijntip: Baylon’s Peak Private Cellar Busy Bee Chenin Blanc Zuid-Afrika
per fles €30,50

Linguine Aglio e Olio €22,50
Een klassiek Italiaans pastagerecht. De naam zegt het al, knoflook en olijfolie.
Dat zijn de grootste smaakmakers. Wat verse bieslook en parmezaanse kaas
maken de pasta helemaal compleet.
Wijntip: Dezzani Appasimento Rosso Passito Italié
per fles €35,00

Hoofdgerechten vegetarisch worden geserveerd met frites en mayonaise.




KINDEREN

t/m 12 jaar

Zuppa di Pomodoro bambino €4,50
Klein kopje tomatensoep geserveerd met een sneetje brood.

Kipfilet in Satésaus €7,50
Gebakken kippendiffilet in satésaus;
speciaal voor de kinderen heerlijk zacht van smaak.

Minion’s Plate € 8,00
Portie minisnacks — kipnugget, bitterbal en frikandel.

Taco’s Nino €12,50

Twee maistortilla’s gevuld met pulled chicken en salsa.

Kindergerechten worden geserveerd met frites en mayonaise
met uitzondering van de soep.

BIJGERECHTEN

Gemengde groene salade € 3,00
Frites extra €4,00
Rijst €2,50
Tzatziki € 3,50
Aioli €0,50
Mayonaise €0,75

Portsaus € 3,50




