
Panini’s
Panini ham kaas €11,50
Met ketchup.

Panini Tuna Melt €13,50
Tonijn, tomaat en kaas.

Kids
Klein kopje tomatensoep   € 5,00

Kroket met friet en mayonaise    € 9,75

Frikandelletjes met friet en mayonaise   € 6,75

Flammkuchen pizza met tomatensaus en kaas   
    €11,50

Brood met dips  €6,75
Puntzak friet met mayonaise  €6,00

Wilt u glutenvrij brood? Vraag het aan één van 
onze medewerkers. Extra kosten zijn €2,95

Er wordt per tafel afgerekend.

Wat boffen wij met 
zo’n mooi pand!
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Soepen
Klein | Groot

Zuppa di Pomodoro Toscana €5,00 | €7,75
Toscaanse tomatensoep van perino-tomaten.

Milou’s specialiteitensoep €6,25 | €9,95

Broodjes
Keuze uit wit of bruin brood

Rundercarpaccio  €15,50
Met oude kaas, tru� elcrème en pittenmix.

Hummus  €13,50
Huisgemaakte hummus. We vertellen u graag welke smaak 
deze is.  

Gerookte zalm  €14,50
Met mosterd-dillesaus.

Prosciutto €16,50
Met aioli en zongedroogde tomaatjes.

Brie €14,50
Met balsmico glace.

Specials
Sandwich Ons Gheluk €17,50
Gerookte zalm, hummus en spek.

Lunchtopper €18,50
Kopje tomatensoep, rundercarpaccio en 
gerookte zalm op brood. 

Toast met bospaddenstoelen €14,00
Gekruide bospaddenstoelen en ui (+spek €2,50)

Focaccia pulled chicken €16,50
Met BBQ-saus

Oma Bob’s Kroketten
Geserveerd met brood

Twee Groentekroketten  €14,50
Twee Rundvleeskroketten €14,00
Twee Garnalenkroketten  €16,50
Wilt u friet in plaats van brood? 
Hier rekenen wij €2,50 extra voor.

Burgers
+ friet €2,50

Smashed beef burger  €21,00
Cheddarkaas en burgersaus.

Cajun veggie burger €22,00
Spicy burger met red root relish.

Salades
Horiatiki Salata €17,50
Griekse boerensalade met feta en tzatziki. 

Rundercarpaccio  €16,50
Van vers gesneden ossenhaas met pittenmix, 
oude kaas en tru� elcrème.

Vissalade Ons Gheluk  €18,00
Gerookte zalm en butterfl y garnalen.

Warme lunch
Feta Sto Fourno €14,50
Griekse warme feta met olijven, tomaat en 
pepertjes (piperies toursi). Geserveerd met brood.

Saté Ajam €21,00
Saté van kippendij; geserveerd met huisgemaakte 
satésaus, kroepoek en friet. 

Croque Pulled Chicken  €14,50
Rode ui, cheddar en BBQ saus.

Flammkuchen Gratinée €13,50
Spek, ui, kaas en room

Let op! Door de aparte bereidingswijze is het mogelijk 
dat de Flammkuchen niet tegelijk met de overige bestelde 
gerechten wordt geserveerd.

Wij vertellen u graag wat deze is

Introductie
Brood met dips €6,75
Boerenbrood met dips.

Flammkuchen gratinée €9,75
Met spekjes, ui, kaas en room.

Focaccia Aglio €6,00
Warm uit de oven.

Voorgerechten
Griekse Kalamaris  €14,25
Gefrituurde inktvisringen geserveerd met tzatziki. 

Albóndigas Caseras de Cucaracha €13,25 
Kruidige gehaktballetjes in een romige tomatensaus 
met kaas uit de oven, zoals vroeger in La Cucaracha 
met brood.  

Gamba’s Pil Pil  €16,50
Gamba’s in een kruidige knofl ookolie gegaard met een 
Spaans pepertje; geserveerd met focaccia. 

Lieve Gasten,

Hartelijk welkom in het historisch stadje Heusden in het gemoedelijke Brabant. 
In het bijzonder van harte welkom in dit monumentale pand 
Brasserie en Taveerne Ons Gheluk. Wij zijn blij en trots u te mogen ontvangen.

Wij noemen het Ons Gheluk dat u ons bezoekt en Ons Gheluk dat wij hier zijn 
om u bourgondisch te mogen verwennen.

De menukaarten zijn op bijzondere wijze samengesteld door Milou en Co.
Een collectief, bijeengebracht door Milou, de eigenaresse-che� ok, en bestaande uit leermeesters, 
collegae, en chefs van bedrijven waar Milou zelf als leerlinge, kok en chef heeft gewerkt.

Milou heeft haar opleiding afgerond aan de Rooi Pannen in Tilburg en ervaring opgedaan in 
internationale keukens. Leermeesters Pavlos Passachidis uit Griekenland,
Marcelo Trindade uit Brazillië, Said Hadfi  uit Marokko, Bobby Mulders van La Cucaracha
en Harold van Boven van in den Ouden Herberghe stonden aan de wieg voor haar kennis 
en kunde van de mondiale keukens.

De menukaart is een compilatie van traditionele gerechten uit bovengenoemde landen.
Aangevuld met gerechten uit landen die op één van de reizen bezocht zijn.
Er wordt met verse producten van hoge kwaliteit gewerkt.
Wij houden rekening met bijzondere wensen over allergieën.
Heeft u vragen over de gerechten, dan informeren wij u graag.

Wij vertrouwen erop dat u geniet van de gezellige en warme ambiance van Ons Gheluk.
Wij wensen u een smakelijk verblijf en hopen dat u met fi jne herinneringen aan ons
terug zult denken.

Graag tot ziens. 
Wij ontvangen u graag in de brasserie, op het pleinterras, in de Taveerne of in onze wijnkelder.

Menu van de chef
Laat je verrassen door de chef.
Vanaf 2 personen

2-gangen menu                                    €35,50 p.p.
3-gangen menu                                    €45,50 p.p.
 met nagerecht

Soepen
 Klein | Groot
Zuppa di Pomodoro Toscana €5,00 | €7,75
Toscaanse tomatensoep van zoetige 
perino-tomaten met room.

Milou’s specialiteitensoep €6,25 | €9,95
Wij vertellen u graag wat deze is!

Heerlijk om uw diner mee te beginnen
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diner vanaf 17:00 uur

Kindermenu
t/m 12 jaar

Zuppa di Pomodoro bambino  €5,00
Klein kopje tomatensoep geserveerd met 
een stukje brood.

Gehaktballetjes in tomatensaus   €9,50
Gehaktballetjes in zoetige tomatensaus

Kipsaté met Satésaus   €12,50
Saté van kippendij met satésaus; 
Met friet en mayonaise.

Minion’s Plate      €10,50
Portie minisnacks – kipnugget, bitterbal en frikandel.
Met friet en mayonaise.

Bobby Burger €4,50
(lekkernij voor de viervoeters)

Heeft u een allergie of speciale dieetwens? Laat 
het ons weten, onze bediening helpt u graag bij 
het maken van een passende keuze.

Rundercarpaccio  €15,00
Van vers gesneden ossenhaas, geserveerd met 
tru� elcrème, pittenmix, oude kaas en sla. 
Geserveerd met brood. 

Gyoza  €12,50 
Ook wel dumplings genoemd. Deegpakketjes gevuld met 
kip; op smaak gebracht met een Oosterse sesamsaus. 
Geserveerd met wakame en gebakken ui. 

Bospaddenstoelen Old Amsterdam  €14,50
Gemengde bospaddenstoelen in een kruidige kaassaus. 
Gegratineerd met Old Amsterdam. Geserveerd met 
focaccia. 

Tapada do Fidalgo Branco Portugal
 per glas €5,50 / per fl es €25,50Wijntip

Carlos Serres DOC Rioja Tinto Tempranillo Spanje
per glas €5,50  / per fl es €26,50Wijntip

Demimo Verdejo Rueda Spanje
Per glas €6,25 / per fl es €29,00Wijntip

Luccarelli Primitivo Puglia Italië 
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Varvaglione 12 e mezzo Malvasia Bianca del Salento Italië
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Salcuta Pinot Noir Moldavië
per glas €5,25 / per fl es €24,50Wijntip
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diner vanaf 17:00 uur

Dessertwijn
Piano Moscato Reserve Portugal   €5,50

Port
Quinta Santa Eufemia Porto 
Dry White  €5,75

Quinta Santa Eufemia Porto 
Fine Ruby  €5,75

Quinta Santa Eufemia Porto 
Finest Reserve Tawny Port  €6,00

Whiskey
Jameson  
Irish Blend €5,75

Jack Daniels  
Tennessee    €6,00 

Glenfi ddich
12 years Single Malt Scotland €6,50

Chivas Regal   
12 years Blend Single Malt Scotland  €7,00

Brandy & Cognac
Vecchia Romagna 
De Brandy van Italië €6,50

Metaxa *****  
5 sterren Griekse Brandy super mild €7,00

Remy Martin VSOP 
Zachte karakter volle Cognac                           €7,50

Martell VSOP  
Subtiel en elegant €7,00

Calvados   
Zacht van smaak  €7,00

Courvoisier VSOP  
Één van de fi jnste ter wereld €8,50

Bijgerechten

Friet met mayonaise €5,00
Gemengde groene salade €4,50
Rijst €3,00
Tzatziki €4,50
Mayonaise €0,75
Aioli  €0,75
Pepersaus €4,50
Satésaus                                                        €4,50 

Desserts
Vanille roomijs €8,50
Twee bolletjes vanille-ijs met slagroom; 
Keuze uit: Chocoladesaus of frambozensaus

Advocaatje  €9,50
Twee bolletjes vanille-ijs met advocaat en slagroom. 

Espresso Martini  €9,95
De espresso martini is romig, zoet door de likeur en 
krachtig en opwekkend door de ko�  e. Het scheutje 
vodka geeft een lekkere kick. Een fi jne cocktail voor na 
het eten. 

Pecan to� ee meringue  €11,25
Heerlijke ijstaart van meringueschuim opgebouwd uit 
verschillende lagen to� ee en afgewerkt met stukjes 
pecannoot. Geserveerd met een toe� e slagroom 

Cheesecake  €6,50
Onze cheesecake wisselt wekelijks van smaak en wordt 
geserveerd met slagroom. De bediening vertelt je graag 
welke variant we op dit moment serveren.

Kaasplateau  €12,50
Uitgebreid plateau van diverse smaakvolle kazen.
Heerlijk met een Pedro Ximénez! (tip)

Vul uw gerecht naar 
wens aan met onze 
heerlijke bijgerechten

Specialiteiten
Chefs Gheluk   Dagprijs

Hollandse Hachee €23,50
Een heerlijke Hollandse hachee met rode kool en 
aardappelgarnituur. 

Rendang Nenek €25,50
Een favoriet van vele! Javaanse Rendang van oma; het 
stoofpotje van mals rundvlees. Geserveerd met rijst, 
huisgemaakte atjar en cassave. 

Vlees
Sate Ajam €22,50
Op Javaanse wijze gemarineerde kippendij; geserveerd 
met satésaus, rijst,huisgemaakte atjar en cassave.

Indische Babi Pangang €29,75
De echte Javaanse Babi Pangang van oma: Mevrouw 
Garot-Purvis uit Indonesië. Krokant geroosterd buikspek. 
Met chilisaus, rijst, huisgemaakte atjar en kroepoek

Javaanse Ossenhaaspuntjes  €33,00
Daging sapi roedjak: verse ossenhaaspuntjes in een 
smakelijke Oosterse saus. Geserveerd met 
kroepoek en rijst. 

Tournedos   €37,00
Super malse tournedos superieur (180 gr.) van rund uit 
de Bommelerwaard. Met pepersaus, seizoensgroente en 
aardappelgarnituur.

Er kan alleen per tafel afgerekend worden

Vis
Fletán Masala €28,50
Een milde, stevige en sappige heilbotfi let geserveerd 
met een masalasaus en aardappelgarnituur met daarbij 
seizoensgroente. 

Gamberi in Crema d’Aglio €29,50
Grote tijgergarnalen bereid in knofl ookroomsaus met ui en 
paprika. Geserveerd met een risotto.

Gebakken Paling  €35,00
Verse paling (250 gr.), licht gepaneerd en gebakken in 
roomboter. Geserveerd in eigen jus. 

Vegetarisch
Aubergine - tomatenstoof  €27,00
Heerlijke stoofpot van verschillende groenten zoals 
aubergine, courgette, edamameboontjes, maïs en ui in een 
zoete tomatensaus en noten. Geserveerd met rijst. 
Een unieke smaaksensatie.

Risotto Bella Italia  €24,50
Een romige tomatenrisotto gevuld met verschillende 
groenten en geserveerd met parmezaanse kaas. 

Spanakopita €23,50
Huisgemaakte Griekse spinazietaart met feta – uit de 
oven. Geserveerd met huisgemaakte tzatziki

Pasta Aglio e Olio €26,50
Een Italiaanse pasta in een romige saus met knofl ook, 
olijven en zongedroogde tomaat en ui maken dit 
smaakvolle gerecht compleet. 

Tex Mex Burrito   €21,00
Uit de Texaans-Mexicaanse keuken, een goed gevulde en 
licht pikant kruidige tortillarol, gegratineerd met kaas en 
tomatensaus. Geserveerd met salsa, zure room en 
red root relish.

Vraag onze bediening naar de dagspecial

Luccarelli Primitivo Puglia Italië
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Cielo Gran Maestro Appasimento Biacno Italië
per glas €5,50 / per fl es €25,50Wijntip

Salcuta Sauvignon Blanc Moldavië
per glas €5,25 / per fl es €24,50Wijntip

Luccarelli Primitivo Puglia Italië 
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Tip van onze chef

Luccarelli Primitivo Puglia Italië 
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Dezzani Appasimento Rosso Passito Italië 
per glas €7,75 / per fl es €35,00Wijntip

Cielo Gran Maestro Appasimento Bianco Italië
per glas €5,50 / per fl es €25,50Wijntip

Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk 
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk 
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Een favoriet gerecht uit de streek

Carlos Serres DOC Rioja Tinto Tempranillo Spanje
per glas €5,50 / per fl es €26,50Wijntip

Salcuta Pinot Noir Moldavië
per glas €5,25 / per fl es €24,50Wijntip

Secret Boisé Chardonnay Grande Reserve Frankrijk 
per glas €6,75 / per fl es €30,50Wijntip

Salcuta Pinot Gris Blush Rosé Moldavië
per glas €5,25 / per fl es €24,50Wijntip

Carlos Serres DOC Rioja Tinto Tempranillo Spanje
per glas €5,50 / per fl es €26,50Wijntip


